











SUIKERKOEKJES MET LIMOENCREME

1 Mix de busterdsuiker en de boter met een hand-
mixer in 4 minuten tof een licht en ramig mengrel.

0 witte basterdyuiker.
PO rosnmbater, op kumertemperatyur.
Tl Vo het ¢ tee en mix nog 2 minuten,
:_:g&m. 2 Vory de bloem en een snufe 20Ut toe on mix 101 ef
ek =en stevig deeg ontstast Verpak het deeg in vers-
. g heudrolie en 1aat t uur in de keelkast rusten.
3 o0T 101 180 °C hy 200°C
;9;““"?;-:* *lekteisch. Bekleed een bakplast met bakpapier.
::Mkm 4 urhrm-‘«ma«mhrun 1ot een lap van
mmm #millimeter dik. Steek met eon ui tekor 30 hook.
LL w«zrn tract Jes uit het deoy. Leg de koekjes op d bakplast en
wesmalten kkosolie Bak 0 minuten in de oven, Laat op de bakplaar
FEEDER NOsg Mlstia.
Amnplm:mm () ﬂhnmnumﬂmwmm voor do
lmosncobme met pon handmixer in 3 minuten tor
""‘"“’"‘-‘m fotke TN Stevig mengel, Schep de limeencrome in een
bakpi Apultzak mot 90 ekarield 3pultmondje.
oegrolier & Spult een rondje limoencréme op de bovenkant
van de kowkjes en bestroa) met de diseadip en

o5 em
limoenragp,

o
L vw-umus-nmw!m‘.uu:m:nrm




HOE GEBRUIK JE DEZE BOX?

DE RECEPTEN IN DEZE BOX

UITLEG SYMBOLEN

VOORRAADKAST

KEUKENTOOLS

DRIE GOUDEN TIPS

HANDIGE INFORMATIE

HAAL ALLES UIT DEZE BOX

REGISTER

5



HOE GEBRUIK JE DEZE BOX?

KOEK bevat 30 receptkaarten voor heerlijke diverse koekjes.
De recepten zijn genummerd en ingedeeld op bereidingstijd.
Op bladzijde 6 en 7 vind je alle recepten die je in deze box
kunt vinden met het bijbehorende nummer. Zo kun je altijd
je favoriete recept terugvinden. Verder is elke receptkaart
voorzien van symbolen, waardoor je in een oogopslag kunt
zien of het recept voldoet aan jouw eetwensen (of die van je
gasten). Het overzicht van de symbolen vind je op bladzijde 8
enag.



UITLEG SYMBOLEN
QOO

MOEILIJKHEIDSGRAAD

Dit symbool geeft de moeilijkheidsgraad aan op een schaal
van1tot 3.

&S

BEREIDINGSTIJD

Dit symbool geeft een indicatie van de bereidingstijd. Van
weinig tijd tot alle tijd.

4/
%
GLUTENVRIJ

Deze recepten bevatten geen glutenbevattende granen.

LACTOSEVRIJ

Deze recepten bevatten geen producten met lactose.



VEGAN
Deze recepten zijn vegan en bevatten dus geen dierlijke
producten



DE RECEPTEN IN DEZE BOX
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No-bake butterscotch-pecan truffels

Zachte eierkoeken met sinaasappel en speculaaskruiden
Kokosmakronen met citroen

Knapperige kaneeltwisters

Bitterkoekjes

Triple chocolate pindarotsjes met gedroogde kersen
Florentines met cranberry’s

Kletskoppen

Speltkoeken met dadelstukjes

Rocky road met marshmallows, noten en popcorn
Boterkoek met miso

Spritsen met witte chocolade en discodip

Sablés met ahornsiroop, vanille en kaneel
Frambozen-shortbread

Sesamkoekjes met citroen
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27

28
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30

Siciliaanse pignoli’s

Surinaamse maizenakoekjes

Suikerkoekjes met limoencréme
Flinterdunne romeo’s met amandelschaafsel
Australische ANZAC-bikkies

Alfajores

Bretonse koeken met gezouten boter
Chocolate-chipkoekjes met beurre noisette
Perzische rijstkoekjes

Maamoul met walnoten en dadels
Koreaanse honingkoekjes

Japanse pocky

Gevulde koeken

Zuid-Afrikaanse rusks

Zweedse pepparkakor
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